Pane e Servizio inclusi

Cibo e Tradizione italiana dal 1998
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MASTER
Selezione di Salumi e formaggi Hpici ttaliani €15 €920
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Parmigiana di melanzane €1 €20
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Polenta al cucchiaio, sopressa e Vezzena €14 €18
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(,rea my corn polenl‘a, , sopressa salﬂml a,n(] vezzena c]leese <|2>

Baccala mantecato con crostini €14 €18
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Peodi (COZZG) in cassopipa €15 €20
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Fantasia di pesci, crostacei e molluschi crudi €39 €31
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Primi piathi

[asagne a“a lf)olognese (1,1,9,19) €19

Bigo]i di nostra proJuzione con ragi d analra 100% €13
Home made Bigoli with 100% duck ragu <fgpica| dish 0{ V iccnza) (1,3,9.19)

Gnocclﬁ c]i patate a"a trevigiana €1

) lumpling with red radicchi Ireviso and la cheese (
{ (){'it{',()()S dumpling ‘VI{' 1 r'ed radicchnio jrom 1Ireviso and gorgonzola cneese 1,7,()

Risotto cacio, pepe e zucca (min. 2 persone) €18

11 1 1 ~
( ‘{'I,I‘IIEI,I‘()II rIS(){'{'() ‘VI{']I pecorimo (‘]IHGSH, I)Iﬂ(‘l( pepper Elll(l [)llllll)l(ill <l,9)

Spaglne’t’ci con Vongole veraci, ]imone e LoHarga €18

Spagl/le“‘i \V“‘]'I cla,ms, Iemon ﬂn(] l)ol‘l‘arga('i,g,’lQ,MI4>
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Basilico €920
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Inoltre condimenti disponibili: Pomodoro, Baccala,Carbonara,

Bolognese, Cacio e pepe

Opzione Master: il Piatto sara servito in versione “Piatto Unico”




Secondi piath

MASTER

Baeea]a a”a Vicen’tina con polen’ca (Ji Marano €18 €23

”isl‘,oric recipe OIj CO(J I:ESII “a”a \]icenl‘,ina” sl‘,yle wi[7|1 corn SOljl‘, cream (I/‘j)

Tag]ia’ca di manzo con porcini e crema di patate €20 €925
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Fega‘to (li V'Hie"() a"a Veneziana € 18 €23
II‘d(lH‘i()IldI recipe {I‘()IH Vcni(‘,c wijrll V(‘,Ell Iivcr an(l onions sauce (7,12,0)

Guancia Cli manzo al VinO Irosso € 18 €23

Slow cooLe(] I)ee[ clleel( in re(] wine sauce (7,9,]2)

Pesca]to (Jel giorno... €20 €25

Special (lag Oliljer O|: |jis|’l a,ncl seaI:OO(l
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CIaSSiCQ:VerJe, carote, rucola, pomodorini, mozzare"a, tonno e mais € 12
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scampi € 25
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Opzione Master: il Piatto sara servito in versione “Piatto Unico’

Il pane verra servito caldo e {reseo preparato ogni giorno dai nostri cuochi
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Dessert

Tiramisﬁ (le"a casa

Homema(le bHramisu (1,3,7)

Torta caprese con gela’to alla Vaniglia

/\lmon(J cal<c WH‘,L Vani“a ice cream (3,7)

(Crema ][riHa

Traditional venehian recipe 0][ (leep ][rie(] custard cream 7)

Salame al cioccolato

Ira(li{iona] i]ra]ian cllocola][e sa]ami (1,7.8)

Ananas al na][urale
[resh pineapple

Vini da Desserjt

Moscato Caseo Calice € 5 Bo’t’tiglia €20
Recioto di Gambellara Calice € 6 Bo’t’tig‘ia €30
Torcolato Maculan Bottiglia € 60
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PER INFORMAZIONI SU SOSTANZE E ALLERGENI, CONSULTARE LA DOCUMENTAZIONE FORNITA SU
RICHIESTA, DAL PERSONALER FGOLAMENTO 1169/2011

ALLEGATO 11
SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE

1. Cereali contenenti glutine, vale a dire: grano (farro e grano khorasan), segale, orzo, avena o i loro ceppi ibridati e
prodotti derivati, tranne:

a) sciroppi di glucosio a base di grano, incluso destrosio ( 1);

b) maltodestrine a base di grano ( 1);

¢) sciroppi di glucosio a base di orzo;

d) cereali utilizzati per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso I'alcol etilico di origine agricola.

2. Crostacei e prodotti a base di crostacei.
3. Uova e prodotti a base di uova.

4. Pesce e prodotti a base di pesce, tranne:
a) gelatina di pesce utilizzata come supporto per preparati di vitamine o carotenoidi;
b) gelatina o colla di pesce utilizzata come chiarificante nella birra e nel vino.

5. Arachidi e prodotti a base di arachidi.

6. Soia e prodotti a base di soia, tranne:
a) olio e grasso di soia raffinato (1);

b) tocoferoli misti naturali (E306), tocoferolo D-alfa naturale, tocoferolo acetato D-alfa naturale, tocoferolo succinato D-alfa naturale a
base di soia;

c) oli vegetali derivati da fitosteroli e fitosteroli esteri a base di soia;
d) estere di stanolo vegetale prodotto da steroli di olio vegetale a base di soia.

7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio), tranne:
a) siero di latte utilizzato per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso I'alcol etilico di origine agricola;
b) lattiolo.

8. Frutta a guscio, vale a dire: mandorle (Amygdalus communis L.), nocciole (Corylus avellana), noci (Juglans regia), noci
di acagiu (Anacardium occidentale), noci di pecan [Carya illinoinensis (Wangenh.) K. Koch], noci del Brasile (Bertholletia
excelsa), pistacchi (Pistacia vera), noci macadamia o noci del Queensland (Macadamia ternifolia), e i loro prodotti, tranne
per la frutta a guscio utilizzata per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso 'alcol etilico di origine agricola.

9. Sedano e prodotti a base di sedano.
10. Senape e prodotti a base di senape.
11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo.

12. Anidride solforosa e solffiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro in termini di SO 2 totale da calcolarsi
per i prodotti cosi come proposti pronti al consumo o ricostituiti conformemente alle istruzioni dei fabbricanti.

13. Lupini e prodotti a base di lupini.
14. Molluschi e prodotti a base di molluschi.

15. Funghi e Spore

(1) E i prodotti derivati, nella misura in cui la trasformazione che hanno subito non & suscettibile di elevare il livello di allergenicita
valutato dall’Autorita per il prodotto di base da cui sono derivati



BOLLICINE

pI‘OSBCCO

Prosecco

Durello
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'[I‘CII*O DOC

Franciacorta
Frandacorta
Frandacorta Rose
]:I‘dncidcorl:ﬁ

Vino Spumante M.C.
Champagne
Champagne
Champagne
Champagne

Cllampﬂgne

BIANCHI
Maculan
Pieropan
Terlano
Hofstatter
Jermann

Livio Felluga
Vie De Romans

CEI‘EHO

Carmina

Nino Franco

Sacramundi 36 Mesi

Ferrant

FCI‘I‘ﬂ.I‘i

Cl’,\ (Jel ROSCO

(:ﬂ (] e] Rosco

Extra Diy

Cartizze Superiore
Brut

Maximum Brat
Giulio Ferrart Brut
Cuvee Preshge

/\nnamarh CIemenH

Ca del Bosco Annamaria Clementi
Bellavista Teatro della scala Brut

Costaripa Brut Rose

Aleran Brut

Lets-Vautrain Brut Zéro
Voirin-Jumel Gran Cru blanc de blanc Brut

Bollinger S.C. Brut

Dom Pérignon Brut

Vespaio]o

Soave Classico
(zewurtztraminer
Gewurtztraminer Kolbenhof
Vinnae Ribolla

Sauvignon

Cllardonnag Ciampagnis

Arneis Blangé

Veneto

Veneto

Alto Adige
Alto Adige
Friuli V.G.
Friuki V.G.
Feiuli V.G.

P iemonte
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40
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100
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25
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25
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ROSST

Tommasi Amarone Veneto
Maculan Cabernet Veneto
Piovene Porto Godi Tai Rosso Veneto

90
25
29

Speri Ripassa di Valpolicella Veneto 35
Holstatter Pinot Nero Alto Adige 35
Marco Felluga Refosco dal P. Rosso Friuli 35
Odero Barolo Piemonte 70

[ rescobaldi Rosso di Montalcino Toscana
Ciacel Picolomini Brunello di Montalcino Toscana
Ceci Nero di Lambrusco Otello Emilia Romagna
Mascirelli Montepuldiano d” Abruzzo Abruzze

45
80
28
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LE MAGNUM

Franciacorj[a Bellavisj[a All’l’lﬁ Cuvée € 120



